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ENTRADAS MIRAOLAS

OSTRAS MIRAOLAS $16.500
De Chiloé, servidas en su concha

OSTRAS MIRAOLAS SELECCION $17.900
De Chiloé seleccionadas, servidas en su concha

ERIZOS FRESCOS $17.900
En temporada, acompafados de tostadas, cebolla y pereji

TORTILLA DE ERIZOS en temporada $19.500
OSTIONES o MACHAS A LA PARMESANA $18.500
Servidas en su concha con queso parmesano y perejil

CALAMAR A LA ROMANA $15.500
Anillos de calamar apanados acompafnados de salsa tartara

CEVICHE de Corvina, Reineta o Salmon $16.900
Con cebolla morada, cebollin, aji verde y rocoto

CEVICHE MIXTO de Corvina, Reineta o Salmon $17.900
Pescado fresco del dia, camarones y/o pulpo

MARISCAL FRIO MIRAOLAS $17.900
Mix de mariscos caracteristicos de Chile

GABARDINAS $15.500
Camarones fritos en envoltura liviana con salsa tartara

OSTION o CAMARON DONOSTIARRA $15.500
A la plancha con refrito de aceite de oliva, ajo perejil y gotas de vinagre

TARTARO DE SALMON $16.500
Trozos de salmon, palta, tomate, pepino dill y jengibre

REVUELTO CAMARON OSTION $15.500
Huevos revueltos con camarones, ostiones y perejil

SASHIMI MIXTO $17.900
12 cortes de pescados a eleccién

ALMEJAS MARINERAS $15.500
En su caldo marinado con perejil y ajo

ALMEJAS MIRAOLAS $15.500
Frescas en su concha acompanadas de salsa verde y alifio de la casa

PINZAS DE JAIBA $17.900
Servidas al vapor con salsa americana

EMPANADAS MIRAOLAS $15.900
Cuatro unidades rellenas con pino de locos

JAMON SERRANO $15.500
Maduracién 10 a 12 meses

JAMON IBERICO $19.900
Pata Negra importada de Espafa

JAMON BELLOTA 100% bellota $39.900
QUESO MANCHEGO 100% oveja $ 15.500

Todos los productos estan sujetos a disponibilidad
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PLATOS Y ESPECIALIDADES MIRAOLAS

LOCOS COCIDOS $ 18.900
Al vapor acompanados con mayonesa casera

LOCQOS ESPECIALES $ 23.900
Locos seleccionados o apanados

TXIPIRONES $15.500

Vaina de calamar pequefo a la plancha
con vinagreta o donostiarra

PULPO $ 18.500
Con preparacién donostiarra o a la gallega
PIMIENTOS DEL PIQUILLO $ 16.500

Pimentdn relleno de carne de jaiba, fritos, acompanados
con arroz y salsa vizcaina

CALAMARES EN SU TINTA $ 16.500
Vainas de calamares rellenas con verduras y carne de calamar
acompanado de arroz blanco

CHUPE DE CAMARON OSTION $ 16.500
de camardn, ostién y corvina

CHUPE DE LOCOS, CENTOLLA o LANGOSTA $ 19.900
delocos, centolla o langosta con cremay queso gratinado

BERENJENAS RELLENAS $ 16.500
Rellenas de congrio, camarones, ostiones, queso gratinado y salsa vizcaina
TXANGURRO $ 16.900
carne de jaiba con salsa vizcaina y jerez

HOJALDRE $ 16.900

Masa de hojaldre horneada rellena de corvina, champifiones y
salmon ahumado acompafada de salsa vizcaina

LASANA DE BERENJENAS $19.900
Berenjenas asadas en laminas gratinadas con queso mozarella y salsa de tomates
SOPA MARINERA $ 18.900

Marinado de congrio con camarones, almejas, calamares,
congrio y mejillones

CALDILLO DE CONGRIO $ 19.900
Marinado de congrio con trozo de congrio, papas cocidas,
tomate y cilantro

FILETE DE VACUNO PREMIUM $ 18.900
En medallon, milanesa o churrasco

LANGOSTA VIVA DE ISLA JUAN FERNANDEZ unidad $ 92.900
Cocida o a la plancha, valor unidad de 800 gr aproximadamente valor x kilo $109.000
CENTOLLA ENTERA aprox $169.000
Cocida, desmenuzada con salsas a eleccion, peso por confirmar ~ valor x kilo $ 80.000
TORTELLONI DE CENTOLLA $ 16.900
Pasta fresca rellena de centolla

ENSALADA MIXTA MARINA $ 15.900

Mariscos salteados con diferentes hojas verdes

MEJILLONES o CHORITOS AL VAPOR EN SU CALDO O NEGURI  $ 15.500

En su caldo con vino blanco y curry o neguri caldo vizcaina y aji cacho de cabra

Todos los productos estan sujetos a disponibilidad
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PESCADOS Y PREPARACIONES MIRAOLAS

MERLUZA AUSTRAL $16.900
CORVINA $16.900
SALMON $ 16.900
REINETA $15.900
LENGUADO $23.900
CONGRIO COLORADO $19.500
CONGRIO COLORADO parte centro $21.900
CONGRIO DORADO $17.500
KOKOTXAS barbilla de Merluza $19.900
MEJILLAS DE CONGRIO $20.900
PENALTY O MEDALLON de Merluza o Congrio $19.500
COGOTE DE MERLUZA $27.900
VIEJA o PESCADO DE ROCA $18.900
ALBACORA, ATUN o BONITO $16.900

Todos los productos estan sujetos a disponibilidad

TODOS LOS PESCADOS CON PREPARACION MIRAOLAS A ELECCION

PREPARACIONES MIRAOLAS

- ZORTZICO
Mantequilla clarificada, limén y perejil

- DONOSTIARRA
Refrito de aceite de oliva, ajo, aji cacho de cabra, perejil y gotas de vinagre

- TXURI BELTZ
Servido con anillos y salsa de tinta de calamar

- ALCAPARRAS
Alcaparras con mantequilla negra

- KATUKALE
Salsa de pimentén verde con rodajas de tomate grille

- BIDASOA
Con salsa de espinacas y decorada con camarones

-FRITO
En filete o calugas

- KOSKERA
Fumet liviano con almejas en su concha, esparragos y arvejas

- A LA SIDRA
Con sidra de manzana, crema, camarones y almejas

-ALAVASCA
salsa vizcaina con jamon serrano y arvejas, acompafada de papas chaucha
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AGREGADOS MIRAOLAS

KOKOTXAS
Barbillas de Merluza Austral

AGREGADO CAMARONES
Camarones salteados

MARISCOS
Machas , camaron y ostién

SALSA TERMIDOR
Salsa de crema, whisky y queso gratinado

SALSA DE CAMARONES O MARGARITA
Salsa de crema con camarones o mariscos

A LO POBRE
Papas Fritas, cebolla frita y huevo frito

SALSA DE LOCOS
SALSA DE PICOROCOS

AGREGADO DE ERIZOS

ACOMPANAMIENTOS MIRAOLAS

PAPAS SALTEADAS con Jamon Serrano

PIMIENTOS DEL PADRON salteados (en temporada)
PURE DE PAPAS natural o picante

PAPAS fritas, cocidas o salteadas

PAPAS CHAUCHAS fritas hechas en casa

ARROZ blanco

ENSALADA SURTIDA lechuga, rucula y tomates cherry
ENSALADA PALTA PALMITOS

PURE DE PALTA

HABAS con cebolla o salteadas (en temporada)

HABAS SALTEADAS con jamon serrano

PIMENTON frito o salteado

CHAMPINONES salteados o al ajillo

VERDURAS salteadas o al vapor

ESPARRAGOS salteados, tempura o al vapor (en temporada)
ESPINACAS ala crema o salteadas

Todos los productos estan sujetos a disponibilidad

$11.500

$ 8.500

$ 8.500

$ 8.500

$ 8.500

$ 6.900

$ 11.900
$ 8.600

$ 8.900

5.900
5.900
5.900
5.500
5.900
4.500
5.500
6.500
6.500
6.900
7.500
6.500
6.200
5.500
5.900
5.900
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Restaurant Marisqueria

POSTRES MIRAOLAS e

PROFITEROLES

Rellenos con helado de vainilla artesanal y salsa de chocolate

ISLA SANTA CLARA
Merengue horneado con nuecesy caramelo

BROWNIE
Con helado de vainilla y salsa de chocolate

FLAN CASERO
Vainilla y caramelo

CREME BRULEE
De la casa

TRES LECHES MIRAOLAS
Torta de biscocho hecha a base de 3 leches

TURRON DE VINO MIRAOLAS

Turron de vino con almibar de vino, salsa de frutillas y nueces

PANQUEQUES

g ————

$ 6.500

$ 6.000

$ 6.500

$ 6.000

$ 6.500

$ 6.500

$ 6.000

$ 6.500

Con dulce de leche, salsa de naranja, helado de vainilla y nueces picadas

UDABERRI

$ 6.500

Canasta de galleta con helado de vainilla, frutas y salsa de frambuesa

NATILLAS
Crema suave de vainilla, espolvoreado con canela

SORBETE Y HELADOS ARTESANALES
Preguntar por sabores diponibles

TORTA MOUSSE
De chocolate

COPA MIRAOLAS
Batido de helado de vainilla, con café, cofac y nueces

PAPAYAS RELLENAS O AL JUGO

con crema 'y nueces

FRUTAS DE TEMPORADA
Frutas de la estacién

ENSALADA DE BERRIES
Arandanos, frutillas, frambuesas (solo en temporada)

TARTATATIN

$ 6.000

$ 6.000

$ 6.000

$ 6.000

$ 6.500

$ 6.000

$ 6.500

$ 6.500

Tarta de manzana caramelizada acompanado con helado de vainilla

CAFETERIA MIRAOLAS

CAFE ESPRESSO / DOBLE

CAFE CORTADO / DOBLE

CAFE AMERICANO

CAFE DESCAFEINADO / DOBLE
INFUSIONES Y TE

NESCAFE

IRISH COFFEE

CAPUCCINO

CARAJILLO con Licor 43, frio o caliente

$ 3.500/4.600
$4.000/5.000
$ 4.500
$3.500/4.600
$3.500
$3.500
$ 6.000
$ 6.000
$ 7.000



